Menu

Anderungen vorbehalten

29.12-04.01.

STIFTUNG
@ BETHANIEN

KRANKENHAUS

KW 1

Vollkost Leichte Vollkost Kost ohne Fleisch
Montag
Suppe Suppe Suppe
Barlauchcremesuppe (Suppe) Barlauchcremesuppe (Guppe) Barlauchcremesuppe (Guppe)
o . (Vegetarisch) (Schwein) . . (Vegetarisch)
Karbisbratling Geschnetzeltes "Zuricher Art" Mohrenballchen
(A(@1),G) (A@1),G,1) (A(@1),C,GQ)
ChampignonsoRe zum .
Curry-LauchsoRe . Sauerrahmdip
(A@1),GJ) Zuricher (A(@1)) (©)
Reis Spatzle Zucchinigemuse
(A@@),0)
Aofelk t - lat Blattsalat mit
prefompo 4 riesensaia (1.4,5.C.G1)) Frenchdressing (4))
(Nachspeise) (Nachspeise) (Nachspeise)
Schokopudding Schokopudding Schokopudding
Q) (@) (©)
Dienstag
) (Suppe) N (Suppe) . (Suppe)
GemUsecremesuppe Gemdusecremesuppe GemUsecremesuppe
(Schwein) (Vegetarisch) (Vegetarisch)
Burgunder Braten Gemuse- Nudelauflauf Gemuse- Nudelauflauf
(A@1),GC1) (A@@1),GC1)
Tomatenragout mit Tomatenragout mit
SoRe
Basilikum Basilikum
Ananaskraut Salat mit Krauterdressing Salat mit Krauterdressing
(4) (1,4,C,G)) (1,4,C,G))
Plree G)
(Nachspeise) (Nachspeise) (Nachspeise)
Erdbeerquark, Becher G Erdbeerquark, Becher @) Erdbeerquark, Becher @)
Mittwoch
(Suppe) (Suppe) (Suppe)
Nudelsuppe A@H.0) Nudelsuppe A@N).0) Nudelsuppe A@N).0)
. (Rind) . (Rind) . (Vegetarisch)
Rindergulasch Rindergulasch Auberginenauflauf
(A@1)) (A(a1)) (1,4,A@1),C,G)
Tomatensolie
(0)
Spitz] Stz Salat mit
atzie atzle
P (@1, P (@10 Krauterdressing (14.CG))
Salat mit Salat mit
Joghurtdressing (1.4.CG)) Joghurtdressing (1.4.C.G))
Rote Grutze mit (Nachspeise) Rote Grutze mit (Nachspeise) Rote Grutze mit (Nachspeise)
VanillesoRe (1.G) VanillesoRe (1.G) VanillesoRe (1.G)

1:enthalt Farbstoff, 2:ist konserviert, 3:ist geschwefelt, 4:enthalt Antioxidationsmittel, 5:enthalt SGRBungsmittel,

6:enthalt Geschmacksverstarker, 7:ist gewachst, 8:enthalt Phosphat, 9: Phenylalaninquelle,
10:ist geschwarzt, 11:enthalt Koffein, 12:enthalt Chinin

Fur Fragen, Wiinsche und Anregungen nutzen Sie bitte die Kiichenhotline, einfach die interne Rufnummer 8 wahlen!

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit




Menu

Vollkost

29.12-04.01.

Leichte Vollkost

STIFTUNG
@ BETHANIEN

KRANKENHAUS

Kost ohne Fleisch

Donnerstag
(Suppe) (Suppe) (Suppe)
Gebrannte Griel3suppe PP Gebrannte GrieBsuppe PP Gebrannte Griel3suppe PP
(6,A(a1),l,F) (6,A(a1),l,F) (6,A(a1),l,F)
o (Fisch) . (Fisch) Gemuseragout mit (Vegetarisch)
Gebratenes Pangasiusfilet Gebratenes Pangasiusfilet i
Cashewnlissen (CA@T)shew)
Rahmsol3e ALG) DillsoRRe AG.I) Sc.Hollandaise (C.G.I)
Blattspinat G) Blattspinat @) Kartoffeln
Kartoffeln ) Kartoffeln ) Salat mit Senfdressing )

(Nachspeise)
Schokoladencreme

(Nachspeise)
Schokoladencreme

Schokoladencreme

(Nachspeise)

Q) (G) @
Freitag
Spargelcremesuppe more Spargelcremesuppe eupee Spargelcremesuppe (Guppe)
(Fisch) (Sul3speise) (Sul3speise)

Seelachs in Backteig (A@1)D,G,)

Sc.Tartar (1,4,A(@1),C,D,F))

warmer Kartoffelsalat (2,4,F,G,))
Blattsalat mit

Frenchdressing (4)

Kaiserschmarren

(A@1),C,GQ)
SoRe mit Vanillegeschmack (1.G)
Apfelkompott @

Kaiserschmarren
SofRRe mit Vanillegeschmack

Apfelkompott

(A@@1),C,G)

(1.G)

4

(Nachspeise)
GrieBpudding mit Frucht

(Nachspeise)
GrieBBpudding mit Frucht

GrieBpudding mit Frucht

(Nachspeise)

(©) (©) (G)
Samstag
Milchrels mit Zimt und (Vegetarisch) Westtal.Schnibbel- (Eintopf) i (Vegetarisch)
(1,6) . ) Blumenkohleintopf G)
Zucker Hauptgang ' bohneneintopf '
0 (Rind/Schwein) 0
Wiener Wirstchen ©6)
Milchrels mit Zimt und (Nachspeise) Milchreis mit Zimt und (Nachspeise) . (Nachspeise)
(1,G) (1,G) Frischobst
Zucker ' Zucker '
Sonntag
(Suppe) (Suppe) (Suppe)
GemuUsebruhe mit Einlage Gemdusebruhe mit Einlage Spargelcremesuppe
(Schwein) (Schwein) Vegetarischer (Vegetarisch)
Dusseldorfer Senfbraten Dusseldorfer Senfbraten B
0 0 Gemusestrudel (A@1),C,G,I)
SenfsoRRe, dunkel (A@1),G) SenfsolRe, dunkel (A@1),G.) KrautersolRe (A@1).G.)

Leipziger Allerlei

Kartoffel-Rosti

Leipziger Allerlei

Kartoffeln

Salat mit Senfdressing

(GJ)

(Nachspeise)

Schwarzwalder Creme (F.G)

(Nachspeise)

Schwarzwalder Creme (F.G)

Schwarzwalder Creme

(Nachspeise)
(F.G)

Allergene: A:enthdlt Gluten (a1:aus Weizen,a2:aus Roggen,a3:aus Gerste,a4:aus Hafer,a5:aus Dinkel,a6:aus Kalmuth)
B:enthalt Krebstiere, C:enthalt Eier, D:enthalt Fisch, E:enthalt Erdnulsse, F:enthalt Soja,G:enthalt Milch,H1:enthalt WalnUsse
H2: enthalt Mandeln,H3: enthalt HaselnUsse I: enthalt Sellerie, J:enthalt Senf, K: enthalt Sesamsamen, L:enthdlt Lupinien,

M:enthalt Weichtiere, N:enthalt Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I




