Menu

Anderungen vorbehalten

11.05-17.05.

STIFTUNG
@ BETHANIEN

KRANKENHAUS

KW 20

Vollkost Leichte Vollkost Kost ohne Fleisch
Montag
S S S
Kartoffel-Steinpilzsuppe (Suppe) Kartoffel-Steinpilzsuppe (Guppe) Kartoffel-Steinpilzsuppe (Guppe)
a beil Gefllgel Vegetarisch
Penne Anzungsbeliage w Hahnchenbrust (Geflige) Gratinierte Kartoffeln (Vegetarisch)
(A@1)
Linsenbolognese vegan GeflugelsoRRe Krautersol3e
(1,1,4) 0 (A@1),G,1)
Salat mit Frenchdressing @) Schwarzwurzeln @ Kaisergemuse

Kartoffeln

Salat mit Frenchdressing

(4))

Kirsch-Bananenjoghurt,

(Nachspeise)

Kirsch-Bananenjoghurt, (Nachspeise)

(Nachspeise)

Frischobst
Becher (G) Becher G)
Dienstag
Suppe Suppe Suppe
Bouillon mit Eierflocken ((Cpg)) Bouillon mit Eierflocken ((CF?)) GemuUsebruhe mit Einlage (Guppe)
Schweinerickensteak (Schwein) (Rind/Schwein) enthéalt Grinkern
. Frikadelle Grunkernbratling
"Strindberg" (A@1).)) (A@@1),CL) (A(a1),C,F,G,1,J,K)
SoRe SoRe Currysol3e
(A@nJ)
Kohlrabi a la créme Bohnen untereinander Mohren
(A@1),G) (6,1,F.)) (©)

Schwenkkartoffeln

Vanille-Sahnepudding

(Nachspeise)

(Nachspeise)
Vanille-Sahnepudding

Vanille-Sahnepudding

(Nachspeise)

(A(@N1,G) (A@@N1,G) (A@@N1,G)
Mittwoch
(Suppe) (Suppe) (Suppe)
Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
Blumenkohl- (Vegetarisch) Hihnerfricassee mit (Gefluigel) Blumenkohl- (Vegetarisch)
Broccoliauflauf (1.C.G) Spargel und Broccoliauflauf (1,C.G)
KasesoRe 1 AGTLG KasesoRe (1,A@1),G.))
Salat mit Salat mit
] Erbsen ]
Joghurtdressing (1,4,CG)) (G) Joghurtdressing (1,4,C,G))
Reis
. (Abendbeilage) . (Abendbeilage) . (Abendbeilage)
Fruchtcocktail Fruchtcocktail Fruchtcocktail

(1.4)

(1.4)

(1.4)

1:enthalt Farbstoff, 2:ist konserviert, 3:ist geschwefelt, 4:enthalt Antioxidationsmittel, 5:enthalt SGRBungsmittel,

6:enthalt Geschmacksverstarker, 7:ist gewachst, 8:enthalt Phosphat, 9: Phenylalaninquelle,
10:ist geschwarzt, 11:enthalt Koffein, 12:enthalt Chinin

Fur Fragen, Wiinsche und Anregungen nutzen Sie bitte die Kiichenhotline, einfach die interne Rufnummer 8 wahlen!

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit



Menu

Vollkost

11.05-17.05.

Leichte Vollkost

STIFTUNG
@ BETHANIEN

-
KRANKENHAUS

Kost ohne Fleisch

Donnerstag
(Suppe) (Suppe) (Suppe)
Frahlingssuppe PP Frahlingssuppe PP Frahlingssuppe PP
(A@@1).Q) (A@1).Q) (A@@1).Q)
Geschnetzeltes "Zuricher (Schwein) ] (Fisch) . (Vegetarisch)
Art A@1,G.l) Seelachsfilet D) Auberginenauflauf (1.4.A@1),C,G)
ChampignonsofRe zum Senfsofie. hell T ]
Ziiricher A@n) enfsol3e, he (A@1),G.) omatensolRe
Fingermohrchen Kartoffeln Salat mit Krauterdressing (1.4.C.G))
Spatzle A@).0) Salat mit Krauterdressing (1,4,C,G.))

i (Nachspeise) ] (Nachspeise) ] (Nachspeise)
Buttermilchdessert G) Buttermilchdessert @) Buttermilchdessert @)
Freitag

(Suppe) (Suppe) (Suppe)
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe
Schollentilet "Finkenwerder (Fisch) Gefiillte Pfannkuch (SulSspeise) Gefiillte Pfannkuch (SU3speise)
Art? (A@1)D) eflllte Pfannkuchen (A@1),.C.G) eflllte Pfannkuchen (A@1).C.G)
mit Speck, Krabben und heifie kirsch heile S cirsch
Zwiebeln (2,4B,G,)) eile Sauerkirschen (5) eille Sauerkirschen (5)

Petersilienkartoffeln

Salat mit Frenchdressing

(4))

Fruchtjoghurt, weild Becher

(Nachspeise)

(Nachspeise)

Fruchtjoghurt, weild Becher

] . (Nachspeise)
Fruchtjoghurt, weild Becher

(G) (G) (G)
Samstag
. . (Eintopf) . (Vegetarisch) Vegetarischer (Vegetarisch)
Serbischer Bohneneintopf (5,6) Blumenkohleintopf G) o 0
' Gemuseeintopf
i . (Rind/Schwein) . . (Kalb) R . (Vegetarisch)
Wiener Wirstchen ©6) Kalbfleischballchen 2) Grinkernkl63chen (A@5).C.G.l)

Schokoladen-GrieBpudding

(Nachspeise)

(Nachspeise)

Schokoladen-Griel3pudding

(Nachspeise)
Frischobst P

(A(@1),G) (A(@1),G)
Sonntag
(Suppe) (Suppe) 0
Fleischsuppe mit Eierstich Fleischsuppe mit Eierstich
(6,C,F,G,I) (6,C,F,.G,I)
. (Vegetarisch) . (Vegetarisch) . . inzungsbeilage w
Frischer Spargel Frischer Spargel Ratatouille-Gemuse
Q) (@)
Sc.Hollandaise .G Sc.Hollandaise (C.G) Sol3e
gekochter Schinken gekochter Schinken Bulgur

Kartoffeln

Kartoffeln

(A(@1))

Salat mit Joghurtdressing (1,4,C,G))

frische Erdbeeren

(Nachspeise)

(Nachspeise)

frische Erdbeeren

(Nachspeise)
frische Erdbeeren

Allergene: A:enthdlt Gluten (a1:aus Weizen,a2:aus Roggen,a3:aus Gerste,a4:aus Hafer,a5:aus Dinkel,a6:aus Kalmuth)
B:enthalt Krebstiere, C:enthalt Eier, D:enthalt Fisch, E:enthalt Erdnulsse, F:enthalt Soja,G:enthalt Milch,H1:enthalt WalnUsse
H2: enthalt Mandeln,H3: enthalt HaselnUsse I: enthalt Sellerie, J:enthalt Senf, K: enthalt Sesamsamen, L:enthdlt Lupinien,

M:enthalt Weichtiere, N:enthalt Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I



